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VEGAN




ALLES IST
MOGLICH!

Sei es eine kleine, feine Kaffeepause,
ein kreativer Stehlunch, ein gediegener
Apéro oder eine ausgelassene Feier: Wir
freuen uns, Sie bei der Planung und
Durchflihrung lhres Anlasses zu
unterstitzen.

Gerne stellen wir fiir Sie das passende
Angebot zusammen und setzen auch
aussergewohnliche Wiinsche in die Tat
um. Ganz nach dem Motto: Alles ist
moglich!

lhr ZFV-Team vom

Restaurant Binzmiihle

KONTAKT

Mensa Oerlikon
Schaffhauserstrasse 228
8050 Ziirich

T+41 44 635 71 05
binzmuehle@zfv.ch

Betriebsleiter: Fabian Pfister

Ein Betrieb der ZFV-Unternehmungen, zfv.ch
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KAFFEEPAUSE

SANDWICHES

Vormittagskaffee «Simple»
Kaffee, Tee, Orangensaft,
Mineralwasser, Brotkorb mit
verschiedenen Gipfeli oder
Brotchen

Vormittagskaffee «Plus»
Kaffee, Tee, Orangensaft,
Mineralwasser, Brotkorb mit
verschiedenen Gipfeli oder
Brotchen, Friichtekorb

Nachmittagskaffee «Simple»
Kaffee, Tee, Orangensaft,
Mineralwasser, Cakes oder
Teegebdck

Nachmittagskaffee «Plus»
Kaffee, Tee, Orangensaft,
Mineralwasser, Cakes oder
Teegebdck, Friichtekorb

Budgetkaffee
Kaffee, Tee, Mineralwasser,
Gipfeli oder Teegeback

Einzelportionen

Gipfeli vegan

Diverse Gipfeli

Pausen-, Fruchtbrotli
Friichtekorb saisonal
Fruchtspiess
Schoggigipfeli
Klassisches Birchermiiesli
Diverse Cakes
Gugelhopfli

Getrdnke

Kaffee Nespresso

Tee Twinings
Mineralwasser

mit und ohne Kohlensdure
Siissgetranke PET
Orangensaft
Apfelsaft

pro Person 9.00 Sandwichbrétchen (20cm)
Parisette, Laugen oder Spindel:
Salami, Vorderschinken,
geraucherte Trutenbrust,
Fleischkdse, Gruyere, Brie,
Eimousse, Hummus-Antipasti

pro Person  10.00
Partybrotchen-Mix
Salami, Schinken,

Rohschinken, Brie, Gruyere,

Eimousse, Rauchlachs,
Hummus-Antipasti
pro Person 9.00

Belegte Focaccia, in circa. 20

Stiick geschnitten
Salami, Schinken,

Rohschinken, Brie, Gruyére,

pro Person  10.00 Eimousse, Rauchlachs,
Hummus-Antipasti

pro Person 6.50

Stiick 1.90
Stiick 1.90
Stiick 2.20
pro Person 1.80
Stiick 2.80
Stiick 3.90
200 g 4.50
Stiick 2.50
Stiick 3.50
Tasse 3.60
Tasse 3.20
100 cl 5.60
50 cl 4.20
100 ! 8.50
100 ! 8.50

Preise in CHF inkl. gesetzl. MwsSt. / Prices in CHF incl. VAT

8.50

4.50

60.00

Seite &4



APERO

«Eazy» ab 10 Personen
Marinierte Oliven
Gerostete Cashewniisse
Mini-Partybrotchen
Kdse, Antipasti, Hummus
Frischer Fruchtspiess
Ananas, Apfel, Traube

Apéro Vegi ab 10 Personen
Oliven-Parmesan-Mix
Mini Vegi-Cheeseburger
Mini-Gipfel mediterran
Fruchtspiess

«Business» ab 10 Personen
Saisonale Bruschetta
Tomate, Kiirbis, Oliven
Gebratener Tofuspiess
Couscous, Petersilie, Dill
Randen-Falafel
Kichererbsen, Tzatziki, Gurken
Knackige Gemiisesticks
Krduter-Dip, Karotten, Peperoni
Frischer Fruchtspiess
Ananas, Apfel, Traube

«Traditionell» ab 10 Personen
Reichhalte Apéroplatte

Kdse, Trockenfleisch, Niisse, Trauben,
Feigensenf

Tofu-Gurken-Spiess

Koriander, Sesam, Chili
Gemidisesticks

Sojajoghurt, Krauter, Hummus
Mini-Patisserie

Friichtekorb

Pro Person

Pro Person

Pro Person

Pro Person

12.50

12.50

18.50

24.50

«0riental» ab 10 Personen Pro Person
Mini-Pitas

Randen-Hummus, Hummus, Olivendl
Baba Ganoush

Aubergine, Sesam, Granatapfelkerne
Taboulé-Salat

Kichererbsen, Krauter, Gurke, Tomate
Falafel-Ballchen

Joghurtsauce, Kichererbsen, Sprossen
Orientalische Suppe

Linsen, Kreuzkiimmel, Koriander
Vegane Keftas

Tomatensauce, Petersilie, Chili
Mini-Samosas

Gemiise, Mango Chutney
Sesam-Bagel

Marinierte Oliven

Fruchtsalat

Orangen, Datteln, Minze

«Italien» ab 10 Personen Pro Person
Tomaten Bruschetta

Baguette, Basilikum, Olivendl

Pizzaschnecken

Grillgemiise, Mozzarella, Tomaten

Antipasti-Spiesse

Peperoni, Aubergine, Zucchetti

Risotto saisonal

Kartoffelgnocchi

Tomatensauce, Basilikum
Tomaten-Mozzarella-Spiess

Olivendl, Basilikum, Balsamico

Arancini

Tomatensauce, Mozzarella, Basilikum

Focaccia Stiicke

Panna Cotta vegetarisch

Rahm, Waldbeeren

Preise in CHF inkl. gesetzl. MwsSt. / Prices in CHF incl. VAT

29.50

29.50
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KALTE
HAPPCHEN

WARME
HAPPCHEN

Pumpernickel mit Gemiisetatar
Knackige Gemiisesticks

mit Krduter-Dip

Verschiedene Bruschetta
Tomaten, Oliventapenade, Hummus
Gefiillte Mini-Cornets Avocado,
Chili, Krduterfrischkdse, Rauchertofu
Gefiillte Mini-Pitas Hummus,
Antipasti, Feta-Spinat
Zucchinirdllchen
marinierter Tofu

Gefiillte Mini-Brotchen

Fleisch, Kdse, vegan

Zum Knabbern
Marinierte Oliven
Gebrochener Hartkdse
Gerostete Cashewkerne
Tortilla — Chips
Blatterteigfl(tes

Am Spiess
Tomaten-Mozzarella

Basilikum, Olivendl, Balsamico

Tofu, Gurke und Mango
Koriander, Sesam, Chilli
Antipasti-Gemiise mit Fleur de sel
Kase und Trauben
Rohschinken-Melone

Salat, im Glas

Asiatischer Gurkensalat
Sesam, Chilli, Koriander
Orientalischer Couscous
Kichererbsen, Zitrone, Krdauter
Kichererbsen-Salat
Granatapfel, Limette, Chili
Slisskartoffel-Feta-Salat
Cherrytomaten, Petersilie
Siedfleischsalat vom Rind
Rote Zwiebel, Essiggurken, Karotten
Griechischer Salat

Feta, Gurken, Tomaten, Oliven
Wurst-Kadse-Salat

Lyoner, Emmentaler, Essiggurken

Stiick
100 g

Stiick
Stiick
Stiick
Stiick

Stiick

100 g
100 g
100 g
100 g
100 g

Stiick
Stiick

Stiick
Stiick
Stiick

Stiick
Stiick
Stiick
Stiick
Stiick
Stiick
Stiick

3.00
4.00

3.50
3.50
3.50
3.50
4.50

3.50
3.50

3.50
3.50
3.50

4.50
4.50
4.50
4.50
4.50
4.50
4.50

Spinat- oder Kdsekiichlein
Mini-Friihlingsrollen
Frittierte Mini-Samosa mit
Mango-Chili Chutney
Falafel-Variation mit Tzaziki
Vegane Cevapcici mit Ajvarsauce
Mit Rindfleisch CHF 4.00

Mini Kichererbsen-Burger
mit Minz-Dip

Gnocchi mit Tomaten-
Basilikumsauce

Leichtes Linsen-Thaicurry

auf Jasminreis

Gerosteter Siisskartoffelstampf
mit Tahina-Zitronen-Sauce
Blumenkohl-Wings mit BBQ Sauce
«The Green Mountain»-Balls
mit pikanter Tomatensauce
Rindfleisch-Balls

mit pikanter Tomatensauce
Poulet-Yakitori-Spiesschen

Suppen im Glas
Karotten-Ingwersuppe

Zitronengrassuppe
mit Thaibasilikum

Saisonal

Gerostete Kiirbissuppe
mit Kokosnussmilch
Cremige Spargelsuppe
Frische Tomatensuppe
mit Basilikum

Preise in CHF inkl. gesetzl. MwsSt. / Prices in CHF incl. VAT

Stiick
Portion
Portion

Portion
Portion

Portion
Portion
Portion
Portion

Portion
Portion

Portion

Portion

Portion
Portion

Portion

Portion
Portion

3.50
3.50
3.50

3.50
3.50

4.00
4.00
4.00
4.00

4.00
4.00

4.00
4.00

3.50

3.50
3.50
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SUSSES

STEH-LUNCH &

DINNER

Frischer Fruchtspiess
Panna (Cotta mit Beeren-Coulis
Himbeer-Vanille-Joghurt
Fruchtsalat mit frischer Minze

Hausgemachtes Siissgeback
Kuchen, Muffins

Saisonal
Vanille-Sojajoghurt

mit Rhabarber-Erdbeere-Kompott
Schokomousse

mit Zimt-Zwetschgen-Kompott und
Crumble

Stiick
Portion
Portion
Portion

Stiick

Portion

Portion

3.50
3.50

Die folgenden Gerichte werden am Buffet serviert.

Leichtes Linsen-Thaicurry
mit Basmatireis

Gnocchi mit Tomaten-Basilikumsauce
Sojageschnetzeltes «Ziircher Art»
mit gebratene Spatzli, Karotten

Mit Poulet

Mit Kalb

G'hackets und Hornli

Reibkase, Apfelmus, Réstzwiebeln

Mit Rindfleisch

Mexikanisches Bohnengericht
Langkornreis, Korianderjoghurt
Pasta-Buffet mit 2 Sorten Teigwaren,
dreierlei Saucen, Reibkdse

Planted Stroganoff

mit gebratenen Spatzli

Mit Rindfleisch

«The Green Mountain»-Balls

mit Kartoffelstock und Gemiise

Mit Rindfleisch

Hausgemachte Gemiise-Lasagne
Mit Rindfleisch

Preise in CHF inkl. gesetzl. MwsSt. / Prices in CHF incl. VAT

Pro Person

Pro Person
Pro Person

Pro Person

Pro Person
Pro Person

Pro Person

Pro Person

Pro Person

16.50

16.50
17.50

19.50
22.00
17.50

19.50
17.50

17.50
17.50

19.50
17.50

19.50
17.50
19.50
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GETRANKE

WEIN & BIER

Wasser mit und ohne Kohlensiure
Ziiriwasser drink & donate
Slissgetranke PET/Glas

Fruchtbowl hausgemacht
ohne Alkohol

Fruchtbowl hausgemacht
mit Alkohol

Fruchtsafte
Orangensaft
Apfelsaft
Hibiskus-Eistee
Smoothies

Warme Getrdanke
Gliihwein hausgemacht
Mindestbestellmenge 5I
Punch ohne Alkohol
Mindestbestellmenge 5I

50
100

33/50 cl

100 cl
100 cl

100
100
100 cl

25 d

100
100 cl

3.60
3.00
4.20
14.00

22.00

22.00
14.00

Schaumweine
Prosecco Impero DOC Brut

Champagner
Champagne Perrier- Jouét Brut

Weissweine

Schweiz

Stadtziircher Rauschling
Burghalden AOC Weingut Landolt
Azuré La Cote Féchy
Sélection Landolt, Waadt

Heida du Valais AOC
Albert Mathier et Fils

Deutschland

Riesling trocken Pfalz
Weingut Oliver Zeter

Rotweine

Schweiz

Stadtziircher Pinot Noir
AOC Weingut Landolt

Artu Merlot Ticino
DOC Cantina il Cavaliere

Spanien
Crianza Rioja DOC 2021
Weingut Paco Garcia

Bier
Schiitzengarten
Schiitzengarten alkoholfrei

Preise in CHF inkl. gesetzl. MwsSt. / Prices in CHF incl. VAT

75cl

75 cl

75 l
75 l
75 l

75 cl

75 cl

75 cl

75 l

33 dl
33 dl

32.00

75.00

37.00
38.00
47.00

35.00

38.00
41.00

37.00
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HINWEISE

DEKLARATION

Bestellungen

Bitte stellen Sie uns ihre Bestellung mindestens

5 Tage, im Voraus zu. Wir sind jedoch gerne bereit,
auch kurzfristige Bestellungen auszufiihren, sofern wir
liber die nétigen Ressourcen verfiigen. Bitte nehmen
Sie personlich mit uns Kontakt auf.

Lieferzuschlag

Fiir Lieferung, Sitzungszimmerservice Inbetriebnahme
der Infrastruktur sowie Einrichten des Raumes werden
Mitarbeitenden-Kosten a CHF 50.00 pro Stunde
verrechnet.

Transport

Innerhalb des Standort Binzmiihle fallen
Transportkosten an und werden auf der Offerte
entsprechend ausgewiesen.

Fiir Ausserhauscaterings wird ein Kleintransporter mit
Hebebiihne eingesetzt. Fiir Lieferungen in Ziirich wird
eine Pauschale von CHF 100.00 erhoben. Fiir
Lieferungen ausserhalb des Stadtgebietes richtet sich
der Preis nach der Distanz zum Veranstaltungsort.

Mitarbeitenden-Zuschlag

Die Mitarbeitenden-Kosten werden nach Aufwand
verrechnet, ab Restaurant Binzmiihle und wieder
zuriick. Es gelten folgende Stundenansatze:

Servicemitarbeitende Pro Stunde 50.00
Mitarbeitende Kiiche Pro Stunde 50.00
Event Leitung Pro Stunde  60.00

Nach 22.00 Uhr und am Wochenende werden
zusatzlich CHF 15.00 pro Stunde und Mitarbeitenden
verrechnet.

Zapfengeld

Fiir selbst mitgebrachte Weine, die durch Mitarbeitende
des Restaurant Binzmiihle ausgeschenkt, gekiihlt oder
bereitgestellt werden, wird ein Zapfengeld von CHF
20.00 pro 75 cl Flasche verrechnet.

Riickschub
Die Veranstaltenden haften fiir Getranke, die liber
Nacht frei zugdnglich sind.

Material
Fiir Material ohne gleichzeitige Bestellung von Speisen
und Getrdanken verrechnen wir folgende Mietpreise:

Glaser Stiick 0.60
Besteck Stiick 0.60
Teller Stiick 0.60
Kaffeetasse inkl. Unterteller Stiick 0.60
Stehtisch Stiick 15.00
Buffettisch Stiick  10.00
Stofftischtuch fiir Stehtisch Stiick 8.50
Stofftischtuch flir Buffettisch Stiick 8.50
Buffettisch eingekleidet Stiick  28.00

Bei Materialbruch oder Verlust werden die Ersatzkosten
verrechnet.

(v

Preise in CHF inkl. gesetzl. MwsSt. / Prices in CHF incl. VAT

Unsere Philosophie in der Kiiche

Wir arbeiten mit regionalen Lieferant:Innen zusammen
und geben beim Einkauf ékologisch sinnvoll
produzierten, fair gehandelten und saisonalen
Lebensmitteln den Vorzug.

Fleisch

Wenn nicht anders angegeben, beziehen unsere
Lieferant:Innen das Fleisch aus den folgenden
Ldndern:

Rindfleisch Schweiz
Kalbfleisch Schweiz
Schweinefleisch Schweiz
Poulet Schweiz
Ubriges Gefliigel Schweiz
Fleisch- & Wurstwaren Schweiz
Lachs Norwegen / UK

Fisch aus nachhaltigem Fischfang

Wir bevorzugen Fisch, Meeresfriichte und Krustentiere
aus nachhaltigem Fang gemdss dem WWF-Ratgeber.
Die Herkunft kann je nach Beschaffungskanal variieren
und wird im Angebot deklariert.

Eier

Wir beziehen unsere Eier ausschliesslich aus Schweizer
Freilandhaltung.

AGB

Unsere AGB's finden sie unter zfv.ch/agb.
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